
● 鰈のエスカベッシュ

● 若鶏の甘酢和え桜風味

● エビの和風チリソース

● クリームブリュレフルーツ添え

● 鰈のエスカベッシュ

● 若鶏の甘酢和え桜風味

● エビの和風チリソース

● クリームブリュレフルーツ添え

● サルシフィと桜海老のフリット

● 天元豚ガトーポークカシスソース

● アサリと竹の子の塩焼きそば 

● サルシフィと桜海老のフリット

● 天元豚ガトーポークカシスソース

● アサリと竹の子の塩焼きそば 

● カジキのコンフィブラッドオレンジソース

● 合鴨と春野菜の炊き合わせ

● ロブスターとチーズの湯葉包揚げ

● 桜と抹茶のブランマンジェフルーツ添え

● 鰆のパイ包み焼き

● 米沢牛の昆布締め桜の香りを添えて

● 海鮮ちらし寿司

● 鰆のパイ包み焼き

● 米沢牛の昆布締め桜の香りを添えて

● 海鮮ちらし寿司

㈬ ㈬2023 3/1㈬-5/31㈬

プラン

5名様以上・2時間制5名様以上・2時間制

● 竹の子のフラン

● 新ジャガイモのクリームスープ

● 天元豚ヒレのカツレツ

● 桜海老と山菜のパスタ

● フルーツパイ桜のカスタードクリーム 苺のアイス

● 竹の子のフラン

● 新ジャガイモのクリームスープ

● 天元豚ヒレのカツレツ

● 桜海老と山菜のパスタ

● フルーツパイ桜のカスタードクリーム 苺のアイス

● 鯛のカルパッチョ

● 鮭のムニエル竹の子のフリッター バターソース

● 米沢牛と野菜のガレット ミルフィーユ仕立て 

● 鯛のカルパッチョ

● 鮭のムニエル竹の子のフリッター バターソース

● 米沢牛と野菜のガレット ミルフィーユ仕立て 

春の春の

プランプラン
ご宴会ご宴会

[6品＋デザート1品][6品＋デザート1品] 4,000円

プラン

プラン

[6品＋デザート1品][6品＋デザート1品] 5,000円

[7品＋デザート1品][7品＋デザート1品] 7,000円

2,500円

2,000円

オプション

～ お手軽2時間飲み放題 ～

～ こだわり2時間飲み放題 ～

・ビール ・日本酒 ・ウイスキー各種 ・焼酎各種 ・ノンアルビール

・ノンアルカクテル各種・烏龍茶 ・オレンジジュース ・コカコーラ

・ビール ・日本酒 ・ワイン ・ウイスキー各種 ・焼酎各種 

・カクテル各種 ・ノンアルビール ・ノンアルカクテル各種 

・烏龍茶 ・オレンジジュース ・コカコーラ

（税・サ込）

（税・サ込）

（税・サ込）

（税・サ込）

（税・サ込）

C

天麩羅盛合せ

1,000円

米沢牛ローストビーフ
（80g）

2,000円

お造り盛り合わせ

3,000円


