
●  鶏 ム ネ 肉 昆 布 〆 サ ラ ダ

●  パ ッ ケ リ の ア ボ ガ ド フ ァ ル シ ー サ ー モ ン 包 み

●  サ ワ ラ の 竜 田  木 の 芽 ソ ー ス

●  米 沢 天 元 豚 の ポ ワ レ  ハ ニ ー マ ス タ ー ド

●  鶏 ム ネ 肉 昆 布 〆 サ ラ ダ

●  パ ッ ケ リ の ア ボ ガ ド フ ァ ル シ ー サ ー モ ン 包 み

●  サ ワ ラ の 竜 田  木 の 芽 ソ ー ス

●  米 沢 天 元 豚 の ポ ワ レ  ハ ニ ー マ ス タ ー ド

●  イ カ と ア サ リ の 春 野 菜 炒 め

●  中 華 ち ま き

●  桜 ア イ ス

●  イ カ と ア サ リ の 春 野 菜 炒 め

●  中 華 ち ま き

●  桜 ア イ ス

＊A、Bコースは大皿でのご提供となります。
＊銘々でご希望の場合は+500円追加となります。
＊Cコースは銘々でのご提供となります。
＊A,B,Cコースの料金はお料理のみの金額と
　なります。
＊飲み放題をご希望の場合は下記コースより
　お選び下さい。

※写真はイメージです。※料金は税・サービス料込です。
※ 料理内容・食材は変更になる場合があります。
※他にもご予算・料理内容柔軟に対応いたします。
　お気軽にご相談下さい。 

全7品（大皿）全7品（大皿）

4,000円

5名様以上・2時間制5名様以上・2時間制

～  ス タ ン ダ ー ド プ ラ ン  ～

2,000円 （税・サ込）

2,500円 （税・サ込）

～  プ レ ミ ア ム プ ラ ン  ～

・瓶ビール　・日本酒　・焼酎（麦/芋）
・ウイスキー各種　・サワー2種　・カクテル各種
・ワイン　・ノンアル各種　・烏龍茶 
・オレンジジュース ・コカコーラ

3/1（金）-5/31（金）

AA
コースコース

● 前菜（桜麩・よもぎ麩・筍田楽）

● マグロの韓国風サラダ

● 米沢牛モモ肉 ガトーステーキ

● 米沢天元豚のアリスタ

● 前菜（桜麩・よもぎ麩・筍田楽）

● マグロの韓国風サラダ

● 米沢牛モモ肉 ガトーステーキ

● 米沢天元豚のアリスタ

● 桜エビのかき揚げと湯葉と山菜の天ぷら

● 春の押し寿司

● チーズケーキブリュレ

● 桜エビのかき揚げと湯葉と山菜の天ぷら

● 春の押し寿司

● チーズケーキブリュレ

全7品（大皿）全7品（大皿）

5,000円

BB

● アッシェパルマンティエ

● 生ハムと炙りホタテのミキュイ

● 季節のポタージュ

● 舌平目香草蒸し 春菊ソース

● アッシェパルマンティエ

● 生ハムと炙りホタテのミキュイ

● 季節のポタージュ

● 舌平目香草蒸し 春菊ソース

● 鶏のコンフィとアスパラ オランデーズソース

● 米沢牛スジ肉のボロネーゼ

● 米沢牛サーロインステーキ 春山菜とともに 

● ローズフレーズ

● 鶏のコンフィとアスパラ オランデーズソース

● 米沢牛スジ肉のボロネーゼ

● 米沢牛サーロインステーキ 春山菜とともに 

● ローズフレーズ

全8品（銘々）全8品（銘々）

7,000円

CC

コースコース

コースコース

Spring Plan　　　　春春

2024. 2024.

2時間 飲み放題

ビュッフェでのご宴会承り中。
20名様以上からご予算に応じて承ります。

・瓶ビール　・日本酒　・焼酎（麦/芋）
・ウイスキー各種　・サワー2種　・ノンアル各種 
・烏龍茶　・オレンジジュース　・コカコーラ


